
酿造

 陈年

宝石红波特 茶色波特

精选杜罗河谷贵族葡萄品种进行酿造
国产多瑞加 (Touriga Nacional) ，罗丽红 (Tinta Roriz), 多瑞加弗兰卡 (Touriga Francesa)，猎狗 

(Tinto cão)，索莎鸥 (Sousão) 

破皮
•

未经发酵的葡萄汁
•

在发酵过程中进行踩皮
•

加入77%度的葡萄蒸馏酒终止发酵

2年左右 2年左右  4年到6年 平均10年，20年或
超过40年 

至少7年

混酿 年份波特

年份波特

混酿 年份波特
火鸟庄园单一年份茶色波特火鸟庄园晚装瓶年

份波特

火鸟庄园年份波特

火鸟国家园年份波特

火鸟庄园黑牌

珍藏

火鸟庄园10年茶色波特

火鸟庄园20年茶色波特

火鸟庄园40年茶色波特

火鸟庄园50年茶色波特

在2200升到23 000升的大木桶里进行陈酿
名为Tonéis

在640升的橡木桶里进行氧化型陈酿 
名为 Cascos


