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QUINTA po NOVAL

FINE PORTS SINCE 1715

SELECTION DES CEPAGES NOBLES DE LA VALLEE DU DOURO

Touriga Nacional, Tinta Roriz, Touriga Francesa, Tinto cao, Sousao

VINIFICATION

Foulage

Mot

Pigeage pendant la fermentation

Arrét de la fermentation par adjonction d’eau de vie a 77% d’alcool

FLEVAGE

LES PORTOS
RUBY

Elevage en foudres de 2 200L & 23 000L
appelés Tonéis

Environ Environ Entre
2 ans 2 ans 43 é6ans
ASSEMBLAGE MILLESIME
NOVAL BLACK QUINTA DO NOVAL
RESERVE LATE BOTTLED VINTAGE

MILLESIME

QUINTA DO NOVAL VINTAGE
QUINTA DO NOVAL NACIONAL VINTAGE

LES PORTOS
TAWNY

Elevage oxydatif en barriques de 640L
appelés Cascos

En moyenne 10, 20 Minimum
ou 40 ans 7 ans
ASSEMBLAGE MILLESIME
NOVAL TAWNY 10 ANS QUINTA DO NOVAL
NOVAL TAWNY 20 ANS COLHEITA
NOVAL TAWNY 40 ANS




