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DESCRIPTION

Nommé d'aprés le cédre emblématique qui domine la terrasse de
Quinta do Noval, Cedro est une expression authentique du Douro.
Principalement composé de cépages portugais, il contient aussi de la
Syrah qui arrondit le fruit et donne au vin un charme et une
accessibilité exceptionnels.

JARACTERISTIQUES DU MILLESIME

Aprés un hiver sec, le millésime 2018 s'est caractérisé par des
températures trés froides et une pluviométrie élevée jusqu'au milieu
de I'été, et une fin d'été chaude et séche. Le débourrement a démarré
tardivement dans de bonnes conditions.

Suite a une période estivale prolongée, les températures élevées et les
conditions hydriques restrictives ont été optimums a la richesse
anthocyanique des pellicules et a une maturation idéale des raisins.
L'état sanitaire était excellent au moment de la récolte.

NOTE DE DEGUSTATION

Ce vin révéle une robe rouge intense. Le nez dévoile des arébmes
fruités et épicés, suivis par des notes de chocolat et de prune noire.
Avec une vive acidité en bouche, la finale évoque de jolies notes
légerement fumées et fruitées.
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VINIFICATION

Le vin est vinifié dans des cuves en inox pendant 7 jours, suivi par une
fermentation malolactique.

ELEVAGE

Le vin est élevé pendant 11 mois en barriques de chéne francais, dont
8 % de bois neuf.
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SERVICE
16°C-18°C

LE TERROIR

Cedro do Noval est un vin d'assemblage de Syrah et de cépages
nobles de la vallée du Douro. Nous avons planté nos premiers pieds
de Syrah en 2000. La Syrah s'adapte parfaitement au Douro et exprime
les caractéristiques du terroir plutét que sa spécificité variétale.
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