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DESCRIPTION

Riche et structuré, il se distingue par sa finesse, ce coté intense,
caractéristique d'une magnifique parcelle remplie de fleurs de
garrigue gourmandes. Il est issu d'une sélection stricte des meilleurs
lots de différents cépages autochtones de notre Quinta.

Un authentique vin blanc de la Vallée du Douro.

JARACTERISTIQUES DU MILLESIME

L'année 2022 restera une année marquée par la sécheresse, et par des
conditions climatiques sans précédent dans notre région. Les
conditions séches tout au long de la saison et les faibles réserves
d'eau ont limité la croissance de la vigne, ce qui a conduit a la
production de grappes et de baies plus petites.

Nos vignes ont été trés peu touchées par les maladies. Cette saison a
également mis en évidence l'incroyable résilience des vignobles et
des cépages du Douro. Les conditions viticoles étaient tellement
inattendues que personne ne savait comment les raisins allaient
évoluer.

NOTE DE DEGUSTATION

Quinta do Noval Reserva blanc 2022 est trés harmonieux avec
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d'élégantes notes florales, herbacées, d'agrumes et un joli boisé
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DOURO bocC I'environnement floral naturel qui cétoie les vignes. Ce vin présente
Rosevrew une belle structure, ronde et fraiche, et une trés grande longueur en
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2022 bouche. Un vin blanc avec un bon potentiel de garde.

Carlos Agrellos, Directeur Technique

VINIFICATION

Les grappes sont éraflées et Iégérement foulées avant le pressurage.
La fermentation est faite en barriques de chéne francais, 43 % en
barriques neuves et le reste en barriques de deux vins. Il n'y a eu pas
de fermentation malolactique.
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ELEVAGE

Une fois la fermentation alcoolique terminée, un batonnage est réalisé
trois fois par semaine pendant deux mois, puis une fois par semaine
pendant trois mois. La durée totale du passage en barrique est donc
de six mois. 43% en barriques neuves de chéne francais, 57% en
barriques de deux vins.

SERVICE
9°C-11°C
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