QUINTA po NOVAL

FINE PORTS SINCE 1715

Tawny 20 Year Old

DESCRIPTION

Noval Tawny 20 ans présente une robe de couleur ambrée avec des
reflets dorés. Ce porto est d'une grande pureté, d'une noblesse
infaillible et d'un équilibre parfait. Tout ce qu'il a acquis pendant son
élevage en barriques est ici parfaitement intégré : avec une gamme
aromatique trés complexe comme les fruits secs tels que les amandes
et les noix, et les cerises a I'eau de vie ainsi que des notes de caramel
salé.

VINIFICATION

Les raisins sont foulés au pied pour obtenir le mo(t, avant de macérer
dans les lagares, les cuves en pierre traditionnelles de la Quinta, pour
assurer la meilleure extraction possible au cours de la fermentation.
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l\()VAL Noval Tawny 20 ans est un assemblage de vieux Portos de différents
, S millésimes, d'une moyenne d'adge de 20 ans, élevés en barriques de
TWENTY YEAR OLD 640L appelés cascos.
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E SERVICE
T Servir a 10-14°C.

La décantation n'est pas nécessaire car ce porto filtré ne présente
aucun dépdt. Il est prét a consommer dés sa mise en bouteille. A
déguster dans les 3 mois environ aprés ouverture, en conservant la
bouteille au frais.

www.quintadonoval.com



