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A parcela do Nacional € uma pequena drea com videiras de pé franco,
no coracgédo da vinha da Quinta do Noval, intocada pela filoxera. A
palavra "Nacional" refere-se ao facto destas videiras serem videiras
Portuguesas crescendo em solo Portugués, sem porta-enxerto
Americano, e por isso directamente "enraizadas no solo da nacgdo".
Este grande vinho é um motivo de orgulho para todos os Portugueses
e, quando no seu melhor, é a mais alta expressdo do extraordinério
terroir da Quinta do Noval.

O Vintage Nacional é um fenémeno Unico e extraordinario. Ndo segue
necessariamente o mesmo ritmo do resto da Quinta do Noval. H4 anos
em que um Nacional é produzido sem que a Noval declare o Quinta
do Noval Vintage. Outros anos hd em que a Quinta do Noval declara
um grande Vintage mas ndo declara o Nacional. Frequentemente,
temos a possibilidade de produzir ambos: um Quinta do Noval
Vintage e um Nacional Vintage. Mas quando tal acontece, os vinhos
sdo sempre totalmente distintos.
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CARACTERISTICAS DA VINDIMA

O ano de 2022 ficard marcado como um ano extraordinariamente
seco, com condicdes meteoroldégicas na nossa regido sem
precedentes. As condi¢des este ano foram tdo extraordinérias que até
mesmo os colaboradores mais antigos e com mais experiéncia da
nossa Quinta nunca assistiram a nada semelhante. Ainda assim, este
ciclo mostrou também a notavel resiliéncia das vinhas e das castas do
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Douro.
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VALE DE MENDIZ - PORTUGAL foi de 364 mm, 276 mm abaixo da média de 1970 a 2000. As

condi¢gbes meteoroldgicas foram favoradveis durante o periodo de
floragdo de maio e durante o crescimento dos bagos. Com um
elevado nimero de cachos, era esperada uma boa vindima.

De 7 a 15 de julho, uma onda de calor trouxe consigo temperaturas
didrias acima dos 40 °C, chegando a atingir os 45,5 °C na Quinta do
Noval - sendo que a 15 de julho a vila do Pinhdo registou a
temperatura mais elevada de sempre em Portugal: 47 °C. De 30 de
julho a 10 de agosto, fez-se sentir uma nova onda de calor, com
temperaturas acima dos 40 °C.

As altas temperaturas, juntamente com uma humidade relativa baixa,
contribuiram em grande medida para o étimo estado sanitério das
uvas. Registaram-se pouquissimas doencgas relacionadas com a vinha,
sendo que a maioria das parcelas se manteve surpreendentemente
verde e sem problemas de stress hidrico. Esta baixa incidéncia de
doencgas verifica-se claramente pelo pequeno nimero de cachos
eliminados aquando do processo de selegcdo das uvas nas nossas
adegas durante a vindima, e reflete-se ainda numa maior quantidade
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de vinho produzido.

A 25 de agosto, estdvamos ja a colher as uvas tintas para vinhos do
Porto e tintos secos. Pisar uvas para vinho do Porto em agosto é muito
incomum. O clima seco durante a época, juntamente com as reservas
de &gua baixas que restringiram o crescimento da vinha, levaram a
uma producdo de cachos mais pequenos, com bagos igualmente
pequenos. Os vinhos possuem uma cor excelente, com um aroma a
fruta perfeitamente madura.

A precipitagdo registada entre 12 e 14 de setembro (28,4 mm) causou
uma acentuada descida das temperaturas e melhorou o
amadurecimento final das uvas. Decidimos interromper a vindima,
dando as uvas alguns dias para secarem, melhorarem a maturacéo
fendlica e ganharem mais agucar. A parcela do Nacional foi colhida a
18 de setembro.

A vindima durou 37 dias e terminou a 27 de setembro. A produgéo
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VINTAGE NOTA DE PROVA
NACIONAL O Porto Vintage Nacional 2022 caracteriza-se por uma poténcia,
estrutura e pureza excepcionais. Revela belos aromas, tais como fruta
preta doce, juntamente com tons terrosos ousados, salgados e
PQ RT picantes. E fresco e vibrante, com um toque de menta e alcaguz. O

paladar é rico e opulento, apresentando deliciosos frutos doces. Tem
uma frescura surpreendente. E maravilhosamente puro e concentrado,
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O g T com uma clareza e uma estrutura de fruta excepcionais. O paladar
Produce of Port:

BOTTLED IN 20 explode com fruta de amora super-concentrada, densa e pura. A sua
5% vol T50mle incrivel intensidade, expressdo tanica e profundidade sdo notaveis.

Carlos Agrellos, Diretor Técnico (abril 2024)

MISTURA

100% Field Blend

A parcela do Nacional estd plantada com uma mistura das castas
nobres do Douro, maioritariamente Touriga Francesa; Tinto Cao;
Touriga Nacional; Sous3o e Tinta Roriz.

VINIFICACAO

A vinificacdo é igual a utilizada para todas as uvas das vinhas da
Quinta do Noval. As uvas sdo pisadas a pé para obter o mosto, e
fermentam nos lagares tradicionais em pedra da Quinta.
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ENVELHECIMENTO
O Quinta do Noval Nacional Vintage envelhece 18 meses em tonéis de
carvalho e castanheiro, com uma capacidade de 2500 litros.

TEMPERATURA DE SERVICO
15°C-17°C

A ORIGEM DAS UVAS

Todas as uvas provém da parcela de Nacional na vinha da Quinta do
Noval, situada no Pinh&do - o coragdo do Vale do Douro

ANALISES
Alcool: 19.5 %

Acucares totais: 859/l
QUINTA po NOVAL Acidez Total: 4.6g/I

2022 pH: 3.67
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