QUINTA po NOVAL

FINE PORTS SINCE 1715

Noval Fine Ruby

O Noval Fine Ruby é um belo vinho do Porto vermelho rubi com um
caracter frutado distinto, que faz lembrar cerejas silvestres. E
equilibrado no palato, com fruta intensa e bom comprimento. Um
Porto ideal para descobrir o estilo Ruby.

VINIFICACAO
Este porto ¢ vinificado em cubas de aco inoxidavel com remontagens
e uma temperatura controlada de 26-28°C

ENVELHECIMENTO
O Noval Fine Ruby é um lote de vinhos de diferentes colheitas jovens,
com uma idade média de 3 anos, envelhecidos em tonéis.

TEMPERATURA DE SERVICO
Servir a 10-14°C.
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E possivel apreciar o Noval Fine Ruby logo apés o engarrafamento e
durante duas semanas depois de aberto.

FINE RUBY

RORT A decantacdo ndo é necesséria.

BOTTLED BY
QUINTA DO NOVAL - VINHOS S.A.
VALE DE MENDIZ, PORTUGAL

www.quintadonoval.com



