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Produzido a partir de vinhas plantadas nos socalcos ingremes da
Quinta do Noval, este vinho oferece refinamento e um perfil aroméatico
complexo. O Tinto Cdo é uma casta tinta originaria de Portugal que
mantém a acidez em climas mais quentes e é naturalmente robusta e
sauddvel. Revela notas de frutas vermelhas, florais e herbdceas, com
um toque de especiarias. O Quinta do Noval Tinto Cdo é um vinho
equilibrado, elegante, com taninos robustos e com grande potencial
de guarda.

JARACTERISTICAS DA VINDIMA

O ano viticola iniciou com um inverno bastante hdmido, seguido de
temperaturas amenas até a primavera. Essas duas condicdes
conduziram a um abrolhamento precoce da vinha em marco. O més
de abril proporcionou episédios regulares de chuva que contribuiram
de forma positiva para as reservas de dgua dos solos.
A floracdo ocorreu cedo, no inicio de maio, o que fez antever uma
vindima precoce. Junho foi um més dificil, muito quente e hdmido,
com trovoadas regulares e queda de granizo que afetaram a regido.
Felizmente a Quinta do Noval e do Passadouro ndo foram atingidas
por esse mau tempo.
O clima ameno de julho comegou a moldar o carater desta vindima,
uma vez que contrastou completamente com as temperaturas
recordes do ano passado no mesmo més. As condigdes amenas
continuaram em agosto e levaram a um amadurecimento lento e
e regular das uvas, tendo-se verificado uma menor desidratacdo que em
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' Comecgédmos a vindimar as uvas tintas a 26 de agosto. Os primeiros
vinhos produzidos apresentavam aromas frutados e uma acidez
vincada. Em setembro tivemos uma série de chuvas fortes nos dias 2,
13 e 24. Suspendemos a vindima trés dias apds as duas primeiras
chuvas para permitir a retoma da maturacdo das uvas.
Apds as retomas observamos uma evolucéo fendlica positiva em todas
as castas durante os dias soalheiros com temperaturas amenas no
resto do més. Os picos usuais nas leituras de alcool provéavel nunca
aconteceram por isso alongdmos a vindima ao méximo para permitir
que todas as parcelas amadurecessem. Finalmente termindmos o corte
no dia 8 de outubro, com céu limpo e temperaturas moderadas.
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No geral podemos afirmar que a qualidade média dos vinhos
produzidos ¢ bastante boa. Os tintos secos apresentam cor
profundamente concentrada, teor alcodlico moderado, boa estrutura e
acidez viva.
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NOTA DE PROVA

Este lote de Tinto Cédo encanta com a sua cor rubi aberta e aroma
complexo a cerejas vermelhas, notas especiadas e um toque de
sofisticagdo floral. O paladar é marcado por taninos domados e acidez
vincada, indicando o seu potencial para envelhecimento, enquanto
camadas complexas de frutos vermelhos e ervas subtis proporcionam
um sabor delicioso, conduzindo a um final polido e longo.

Carlos Agrellos, Diretor Técnico

CASTAS

Este vinho é feito integralmente com Tinto C&o, das vinhas da Quinta
do Noval, no coracdo do Douro.

VINIFICACAO
Este vinho é fermentado em cubas de cimento esféricas com o recurso

a remontagens suaves e controlo de temperatura. A fermentacio
malolatica é terminada em barricas de carvalho francés.

ENVELHECIMENTO

O vinho é envelhecido integralmente em barricas de carvalho francés
de 225 litros durante 12 meses, 60% em barricas novas e 40% em
segunda utilizacao.
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= TEMPERATURA DE SERVICO
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ANALISES

Alcool: 14%

Acucares totais: 0.9g/I
Acidez Total: 5.6g/I
pH: 3.45

DATA DE ENGARRAFAMENTO
maio de 2023
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